Gefiillte Putenrouladen aus dem Air Fryer

Zubereitung

Putenschnitzel trocken tupfen, flach klopfen und
nach Wunsch wurzen.

Auf jedes Schnitzel je 2 Scheiben Bacon legen, I C

geriebenen Kase daruber und 1 Scheibe
Mozzarella.

SELBSTANDIGE BERATERIN

Die Schnitzel aufrollen, mit je 2 Zahnstochern
fixieren und auf ein leicht eingedltes Blech vom
Deluxe Air Fryer setzen.

Das Blech mittig in den Deluxe Air Fryer )
einschieben und flir 25 Min./AirFry garen. Eva-Maria Mohrle

selbststandige Beraterin
Dazu passen Zucchini und ein frischer knackiger
Salat. www.evasgenusswelt.de

info@evasgenusswelt.de

Zutaten

4 Putenschnitzel
8 Scheiben Bacon
Geriebener Kase
Mozzarella

Gewirze nach Wunsch

— ich hatte Fritten Frieda und
Knoblauchsalz von
Edelschmaus®
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